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Zutaten

1 Kg Hokkaido Kirbis
1 daumengrofles Stick Ingwer

1 Zwiebel
b 2 EL Butter
paWo 'b“r“ - 800 ml Gemiisebriihe
%ﬁ,\%‘m - 400 ml Kokosmilch

aﬁ'

R[> ?\ 100 ml Orangensaft
% Salz, Pfeffer, Curry

Zubereitung

Kirbis waschen, halbieren und das
Kerngehduse entfernen. Den Kirbis in
Wirfel schneiden. Ingwer und Zwiebeln
schédlen und klein hacken.
Butter in einem groflen Topf erhitzen.
Zwiebeln, Ingwer und Kirbiswurfel
darin andinsten. Gemisebrihe
hinzufigen und alles 20 Min. kochen
lassen, bis das Gemiise weich ist.
Kokosmilch und Orangensaft
hinzufiigen und aufkochen. Den Topf
von der Herdplatte nehmen und alles
fein purieren. AnschlieBend mit Salz,
Pfeffer und Curry nach Geschmack
wirzen.
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